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Plaisir d’été,

la creme glacée!

Par une fabuleuse journée sous le chaud soleil

de I'été, I'idée d'une glace vous fait soudain saliver.
Découvrez donc ici quelques lieux de délices ol vous
permettre une pause des plus rafraichissantes...

BAS-SAINT-LAURENT

A Cacouna, sur la route 132, une petite roulotte
aux couleurs de I'ltalie vous apparait trés invitante.
Les Glaces Ali Baba s'y trouvent en trente-deux
parfums, dont créme et amande, pistache,
noisettes. Des glaces et sorbets faits d'ingrédients
de qualité, sans parfum ni aréme artificiel, avec
vraies noisettes, fruits frais, creme a 35% et ceufs
entiers! Aussi, du 31 mars au 21 octobre, de 8h a
22h, dégustez de délicieuses glaces italiennes sur
la terrasse extérieure couverte.

1600, route du Patrimeine, Cacouna, 418 862-1976

TONS-DE-LEST
_a Laiterie de Coaticook vous convie a son bar

 laitier, oti vous régaler de délices glacés. Elaborée

a partir de vrai lait de vache et d'ingrédients de
premiére qualité, la créme glacée vous est offerte
en de multiples parfums. Vous y trouvez aussi Le
P'tit Velours, un savoureux lait glacé. En avril et mai,
du dimanche au mercredi jusqu‘a 18h, et du jeudi
au samedi jusqu‘a 21h, puis de juin a septembre,
tous les jours jusqu‘a 22h.

1000, rue Child, Coaticook, 819 848-2272

www laiteriedecoaticook.com

»

CENTRE-DU-QUEBEC

Avec dynamisme et passion, la Fromagerie
L'’Ancétre développe sa production artisanale
selon les technologies d'aujourd’hui dans une
gamme diversifiée et de qualité. Sur place, aire de
restauration, terrasse et mezzanine vous regoivent
pour y savourer les crémes glacées et sorbets
fabriqués avec 60% a 80% de vrais fruits par un
artisan québécois. Une vitrine permet aux visiteurs
de suivre la fabrication des produits. Du 1% mai au
15 septembre, de 9h a 20h les jours.

1615, boulevard Port-Reyal, Bécancour, 819 233-9157
www.fromagerieancetre.com

CHARLEVOIX

Au cceur méme de Baie-Saint-Paul, le chef
chocolatier et le maitre glacier de la Chocolaterie
Cynthia congoivent et fabriquent, avec des
ingrédients de premiére qualité, des chocolatsfins
et exquis, et de la créme glacée en cone, dure ou
molle, enrobée de chocolat noir & 72% de teneur
en cacao, que vous pouvez consommer sur place
ou emporter. Boutique climatisée, avec tables a
l'intérieur et terrasse a |'extérieur. Toute I'année,
tous les jours a partir de 8h30.

66-3, rue Saint-Jean-Baptiste, Baie-Saint-Paul, 418 435-6060

CHAUDIERE-APPALACHES

Les Chocolats Favoris vous accueillent dans

_une maison ancestrale, tous les jours, de 11h a

22h. Sur place, glaces, sorbets, coulis et sauces
d'accompagnement pour créme glacée molle, avec
les meilleurs ingrédients possibles. Sur la terrasse,
vous les dégustez en contemplant un panorama
remarquable. Savourer plusieurs parfums de glaces,
en cornet ou en contenant avec filet de chocolat, et
la créme glacée molle, délicieusement onctueuse,
servie en cing saveurs, en divers formats, etméme
trempée dans un enrobage chocolaté.

32, avenue Bégin, Lévis, 418 833-2287
www.chocolatsfavoris.com
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